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TEKNİK ÖZELLİKLER 

10.1’’ dokunmatik kontrol paneli vardır. Wİ-Fİ özelliği bulunur. USB girişi ile reçete ve yazılım yüklenebilir. 

Dokunmatik kontrol paneli üzerinde gerçek zaman saati ve tarih vardır. Farklı dillerde kullanım seçeneği bulunur. 

  Manuel pişirme modları: %100 Buhar (20-120°C), Kombi (20-250°C), Konveksiyon (20-300°C)’dır.180 dakikaya kadar 

ayarlanabilen pişirme süresi vardır. Sürekli pişirme özelliği bulunur. 6 noktadan ölçüm yapabilen merkez sıcaklık probu ile 

zamandan bağımsız pişirme özelliği bulunur. Ön ısıtma fonksiyonu vardır. İstenilen sıcaklığı ayarlanabilen soğutma 

fonksiyonu bulunur. Manuel nemlendirme kontrolü vardır. Ayarlanabilir 7 kademeli fan hız kontrolü bulunur. Delta T pişirme 

seçeneği bulunur. Farklı gıda gruplarına göre optimize pişirme programları ve standartlaştırılmış pişirme programı vardır. 

İstenilen sayıda programlanabilir pişirme hafızası vardır. 16 aşamalı pişirme fonksiyonu bulunur. Favori pişirme listesi 

oluşturma seçeneği ve son pişirilen tarifleri izleme listesi oluşturma seçeneği bulunur. Çoklu pişirme modu vardır. 

Rejenerasyon ve banket modu (20-150 °C) bulunur.  

5 farklı yıkama programı vardır. Yıkama programlarının aşamalarını takip edebilme ve kaldığı yerden devam eden 

yıkama özelliği vardır. Buhar jeneratörü bakım programı, temizlik uyarı sistemi vardır. Otomatik doldurma sistemli ve dolum 

kontrollü buhar jeneratörü bulunur. Limit (Emniyet) termostatları ile kabin ve buhar jeneratörü yüksek ısı emniyet sistemi, 

arıza uyarı sistemi, seçim ve onay butonu bulunur. 

 Paslanmaz çelik gövde, çift yöne dönebilen paslanmaz çelik fan, İzolasyonlu pişirme kabini bulunur. Kolay 

temizlenebilir yuvarlatılmış köşeli fırın iç haznesi ile hijyen ve verimli pişirme sağlar. Lambalı fırın iç aydınlatma, kapı içi led 

aydınlatma bulunur. Sızdırmaz silikon kapı contası, yüksek sıcaklığa dayanıklı çift camlı kapı, kapı emniyet sistemi ile çalışmayı 

durdurma sitemi, kolay temizlenebilir açılır kapı iç camı vardır. Otomatik drenaj sistemi, buhar yoğuşturucu sistem ve drenaj 

soğutma özelliği vardır. Manuel yıkama ve su ilave etme el spreyi bulunur. Düşük emisyon ve yüksek verimliliğe sahip premix 

kapalı yanma sistemi bulunur. Uzun ömürlü yüksek ısı iletim performansına sahip eşanjör boruları vardır. Elektronik ateşleme 

tertibatlı gaz valfi bulunur. Alevin sönmesi halinde otomatik olarak gazı kesen emniyet sistemi bulunur. 
 

 

 

GENEL ÖZELLİKLER 
Gövde, fırın haznesi, fan, hava dağıtım paneli paslanmaz çeliktir. Yüksek 

sıcaklığa dayanıklı temperli çift camlı kapak bulunmaktadır. Köşeleri 

yuvarlatılmış kabin içinde aydınlatma bulunur. Hava yönlendirme sistemi. 

Isıtma, yüksek sıcaklığa, kireç korozyonuna ve kimyasal kullanıma 

dayanıklı, uzun ömürlü Incoloy 800 kaliteli rezistanslarla sağlanmaktadır.   

7 farklı fan hızı ve optimum pişirme için ters dönüş. Ayarlanabilir buhar 

oranı vardır. Pişirme modları; konveksiyon modu (20-250oC), kombi modu 

(20-250 oC), %100 Buhar (20-120oC). Gastronorm tepsilere uygun tepsi rafı 

vardır. 20 x GN 1/1 tepsi kapasitelidir. 

KONSTRÜKSİYON ÖZELLİKLERİ 
Ağır kullanım koşullarına uygun paslanmaz çelik konstrüksiyon; 
Gövde, hazne, fan ve hava dağıtım panelleri paslanmaz çeliktendir. 

Temperlenmiş çift camlı kapı bulunur. Entegre drenaj çıkışı vardır. Bütün 

bağlantılar sol alt taraftadır. 

GÜVENLİK EKİPMANLARI VE  

ONAYLAR 
Oluşabilecek yüksek sıcaklıklara karşı elektronik aşırı ısınma koruması ile 

önlem alınmıştır. 

Tüm direktiflere ve yönetmeliklere yönelik CE sertifikası bulunmaktadır. 
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ÜRÜN KODU MAESTRO201G-TOUCH 

BOYUTLAR 1050X915X1870 mm 

PAKET ÖLÇÜLERİ 1090X1225X2075 mm 

AĞIRLIK 310 kg 

PAKET AĞIRLIĞI 340 kg 

FAYDALI İÇ HACİM 0,50 m3 

FAN GÜCÜ 2x0,85= 1.7 kW 

KABİN ISITMA 
GÜCÜ 

36 kW 

BOİLER ISITMA 
GÜCÜ 

18 kW 

GAZ TÜKETİMİ 

NG (G20) 
4.286 (m3/h) max   2.250 (m3/h) min 

LPG (G30) 
3.194 (kg/h) max   1.677 (kg/h) min 

ELEKTRİK GÜCÜ 2.1 kW 

ELEKTRİK VOLTAJI 220-230 VAC 1N 50 Hz 

KABLO KESİTİ 3x1,5 mm2 

SU GİRİŞİ R 3/4 

SU BASINCI 1,5-4 bar 

EI=ELEKTRİK BAĞLANTISI 
W=SU GİRİŞİ 
G=GAZ GİRİŞİ 
EL=EL YIKAMA 
D=DRENAJ 
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